
Und zum süßen Abschluss
Unser BÖTZOW SPAGHETTI - EIS

mit fruchtiger Erdbeersauce und Raspeln von weißer Schokolade
9,50 €

Es ist
Pilz-Saison auf Bötzow

..........................................................................................

..........................................................................................

..................................................................................................................

STEINPILZ-CRÉMESÜPPCHEN
mit einer frischen 
Steinpilz-Ravioli

12,00 €

ZIEGENFRISCHKÄSE
karamellisiert - auf Rucola

mit eingelegten Pfi ff erlingen
14,50 €

..................................................................................................................

>>  Frische Pfifferlinge  <<
handverlesen in bester 1A Qualität

Wir beziehen unsere Frischware von langjährigen Partnern 
-  handverlesen aus den Wäldern der Karpaten  - 

* *   Beste frische PFIFFERLINGE - ca. 200 g   * *
in Rahm mit frischen Gartenkräutern

19,50 €

>>  Dazu servieren wir Ihnen gern zur Wahl:  <<

-  handgemachte Semmelknödel  +  6,00 €  

-  handgewalzte Tagliatelle  +  6,00 €

-  Schweineschnitzel „Wiener Art“  + 14,00 €  

-  Filet vom Fjord-Lachs - gegrillt  + 16,00 €

Aus dem Meer
* *   ROTSCHWANZ GARNELEN - frisch aus dem Atlantik   * *

mariniert mit einem Hauch Peperoni, an Aioli und 
frischem Steinofen-Baguette

1 halbes Kilogramm  /  29,50 €   oder    1 ganzes Kilogramm  /  55,00 €



Das Wirtshaus auf dem Bötzow Campus

Prenzlauer Allee 242  |  10405 Berlin - Mitte  |  Nähe Alexanderplatz

Tel.:  +49 (0)30 - 43 77 90 00  |  info@augustiner-boetzow.berlin

- Restaurant und Biergarten auf Berlins historischem Brauerei Gelände -



Salate & Hausschmankerl
Frischer FELDSALAT mit unserem Hausdressing und steirischem Kürbiskern-Öl  11.50 €
       Cherry-Tomaten, Radieschen und geröstete Kürbiskerne (vegan)

CAESAR SALAD Römersalat mit Caesar-Dressing, Croûtons und geriebenem Parmesan 14.50 € 
       oder zusätzlich mit gegrillter Hähnchenbrust, warm mariniert +  6.50 €

TATAR vom BERGRIND - pikant, mit Tomaten-Avocado-Salsa,  ca. 200 g   22.50 €
       Pinienkernen und Brotchips 

MATJES FILET nach „Hausfrauen Art“ mit neuen Kartoff eln 14.50 €

Aus dem Suppentopf
BERLINER KARTOFFELSUPPE mit Liebstöckel (vegan) / oder mit Wiener Würstl 1,2,7 (+2 €) 8.50 €

CHAMPIGNON-CRÉMESUPPE mit Weißbrot-Croûtons 9.50 € 

Vegetarisch, vegan und Fisch
KNÖDEL TRIS - Spinatknödel, Rote Bete Knödel, Kasnocken mit brauner Butter und Parmesan 16.50 € 
 
KARTOFFELGULASCH  mit Sour Cream und frischem Schnittlauch (vegan) 16.50 € 

VORARLBERGER KÄSESPÄTZLE  mit Räßkäse und Röstzwiebeln 18.50 € 

FILET vom FJORD-LACHS mit Rahm-Blattspinat und neuen Kartoff eln 22.50 € 

MÜNCHNER WEIßWÜRSTE      8.50 €
2 Stück im Sud serviert, an süßem Senf 
zusätzlich mit einer großen        3.00 €
ofenfrisch gebackenen Brezn 2

++  AUGUSTINER  BROTZEITEN  ++

Grobe BRATWURST                14.50 €
die Besondere aus Sachsen - mit 
Riesling-Sauerkraut und Kartoff elpüree

BERLINER CURRYWURST         12.50 €
mit Pommes frites 6 und Currysauce 
„Spezial“ nach unserem Rezept

Von unserem Dorfmetzger in die WÜRSTL-KÜCHE

OBAZDA nach altem Rezept mit Radieserl, frischem Bauernbrot und Butter 11.50 €

BAYRISCHER WURSTSALAT von frischer Regensburger 1,6,7 12.50 €
       mit roten Zwiebeln und Gewürzgurken, serviert mit frischem Bauernbrot
       oder zusätzlich mit Vorarlberger Bergkäse + 4.00 €

AUGUSTINER BROTZEIT-SCHMANKERL - von allem etwas: p.P.  16.50 €
       mit Südtiroler Speck, geräuchertem Schinken, Leberwurst, Kaminwurzen,
        Obazda und Bergkäse, Schnittlauchbrot, gekochtem Ei und Radieserl

Original NÜRNBERGER  6 Stück  14.50 €
ROSTBRATWÜRSTL       9 Stück  18.50 €
vom Grill - mit Riesling-Sauerkraut
und Kartoff elpüree

 Abgebräunter grober LEBERKÄS‘ mit Spiegelei und Kartoff el-Gurken-Salat   12.50 €

Für unsere Gäste mit Lebensmitt elunverträglichkeiten halten wir spezielle Speisekarten mit extra Allergie-Kennzeichnung bereit! Bitt e fragen Sie uns!



++  Unser HIGHLIGHT vom GRILL  ++

Krosse ganze Hinterhaxe vom Schweineschinken
„Die Beste“ - ein gutes Kilo - mit warmem Speck-Krautsalat

weitere Beilagen nach Wunsch aus der separaten Auswahl (Preise zuzüglich)

22.50 €

   Extras 
Große Laugen-Brezn 2 3.50 €
Bauernbrot - 2 Scheiben 1.50 € 
Portion Butter 1.00 €
Portion Wildpreiselbeeren 1,5 2.00 €
Frisch geriebener Meerrettich 2.00 €
Portion Ketchup 1,2,6,9 / Mayonnaise 1,2,6,9 1.00 €
Portion Bratensauce extra 6.00 €

Gemischter Beilagensalat 6.00 € 
Kartoff elsalat 1,6 4.00 €
Kartoff elknödel 6  (1 Knödel) 3.50 €
Semmelknödel 6 (1 Knödel) 3.50 € 
Bratkartoff eln 6.00 € 
Pommes frites 6 6.00 €
Portion Rahmblattspinat 6.00 €

Zum süßen Abschluss
ALTBAYRISCHER APFELSTRUDEL nach traditionellem Rezept auf Vanillesauce 1,2,9 9.50 €
        zusätzlich mit Bourbon Vanille Eiscréme 6,9  (pro Kugel)  + 3.00 €

RIESEN-GERMKNÖDEL mit Blaumohn bestreut und warmer Vanillesauce 6,9 9.50 €

„HEIßE LIEBE“ - 2 Kugeln Vanilleeis mit warmem Himbeer-Ragout und Schlagsahne 9.50 €

KAISERSCHMARRN - frisch gebacken aus dem Ofen und karamellisiert p.P.  14.50 €
mit Zwetschgenröster und Bourbon Vanille Eis (Zubereitungszeit ca. 20 Min. / erhältlich ab 2 Pers.)

AUGUSTINER  KLASSIKERR
Großes SCHNITZEL vom Schwein „Wiener Art“ 22.50 €
       mit Butterschmalz in der Pfanne ausgebacken zu einer knusprig 
       lockeren Panade, serviert mit Kartoff el-Gurken-Salat 
       oder zusätzlich mit einer Portion Wildpreiselbeeren + 2.00 €

Unser BACKHENDL „Steirische Art“ 18.50 €
       ausgelöster Hähnchenschenkel ohne Knochen, in krosser Panade
       ausgebacken, an Kartoff el-Feldsalat und steirischem Kürbiskern-Öl

SCHWEINEBRATEN auf Kümmel-Jus, mit Semmelknödel und Speck-Krautsalat 15.90 €
      
                    FIAKER GULASCH vom Rind - mit Wiener Würstl 1,2,7 , 22.00 €
       Essiggurke, Spiegelei und Semmelknödel

KALBSLEBER „Berliner Art“ - mit geschmolzenen Zwiebeln, 24.00 €
       geschmorten Apfelscheiben und handgestampftem Kartoff elpüree

HALBE BAUERN-ENTE - frisch aus dem Ofen auf feiner eigener Entensauce 26.50 €
       mit Apfel-Rotkohl und hausgemachtem Kartoff elknödel mit Semmelbutter

RUMPSTEAK vom WEIDERIND - gegrillt ca. 300 g 36.00 €
       mit Sauce Bernaise, Grillgemüse und Pommes frites 6



Sekt & Aperitif
 Riesling Sekt 0,1 l 6.00 €

Sonderabfüllung - Premium Qualität Fl. 0,75 l 42.00 €

Pommery Champagne Brut Piccolo Fl. 0,2 l 33.00 €

Pommery Champagne Brut Royal Fl. 0,75 l 99.00 €

Gespritztes
Aperol Spritz - Aperitivo 0,2 l 10.00 €

Hugo - Sekt mit Holunderblütensirup 0,2 l 10.00 € 

Weißweinschorle - vom Grünen Veltliner 0,2 l 4.50 €

 

Weißweine
Weißburgunder, Baden, Deutschland 0,2 l 6.00 €

Grüner Veltliner, Burgenland, Österreich 0,2 l 6.00 €

Riesling „Siegfried“ 0,1 l 5.50 €
Christian Dreissigacker & Josef Laggner Fl. 0,75 l 38.50 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Grauburgunder „Brunhilde“ 0,1 l 5.50 €
Christian Dreissigacker & Josef Laggner Fl. 0,75 l 38.50 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Rosé „Isolde“ 0,1 l 5.50 €
Christian Dreissigacker & Josef Laggner Fl. 0,75 l 38.50 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Rotweine
Spätburgunder 0,2 l 7.00 € 
Weingut Lergenmüller, Pfalz, Deutschland

Rotwein Cuvée „Tristan“ 0,1 l 5.50 € 
Christian Dreissigacker & Josef Laggner Fl. 0,75 l 38.50 €
Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland

Blauer Zweigelt 0,1 l 6.00 €
Weingut Umathum, Burgenland, Österreich Fl. 0,75 l 42.00 €

Rotwein Cuvée „IMPÉRIAL“ 0,1 l 8.00 € 
Weingut Szemes, Burgenland, Österreich Fl. 0,75 l 56.00 €

_______________________________________________

Feiern Sie Ihre privaten und geschäftlichen Anlässe 
bei uns im Augustiner auf Bötzow oder verschenken 

Sie unsere Gutscheine. Wir beraten Sie gerne.

Wir akzeptieren EC- und Kreditkartenzahlungen ab 10 € (Visa, Master Card, AMEX)
Bitte nennen Sie uns Ihren Zahlungswunsch freundlicherweise vorab.

Beste Biere vom Fass
  Hell / halbe Maß 0,5 l 4.90 €

mild, mit blumiger Hopfennote / 5,2 % Vol. Alk. 1 l 9.80 €

 Edelstoff  / halbe Maß 0,5 l 5.60 €
helles kräftiges Export, leichte Bitternote / 5,6 % Vol. Alk. 1 l 11.20 €

 Dunkel / halbe Maß 0,5 l 5.60 €
kräftig, mit malzaromatisch-würzigem Geschmack 1 l 11.20 €

 Schnitt / schaumig gezapft 0,3 l 4.20 €

 Radler / halbe Maß 0,5 l 5.60 €
mit Zitronenlimonade aufgespritzt 1 l 11.20 €

Flaschenbiere
 Weißbier hell 0,5 l 5.60 €
 Pils 0,33 l 4.50 €

Clausthaler alkoholfrei 0,5 l 5.20 €
Büble alkoholfreies Hefeweißbier 0,5 l 5.60 €

Alkoholfreie Getränke
San Pellegrino - sprudelnd Fl. 0,5 l 5.50 €
 Fl. 0,75 l 8.50 €
Acqua Panna - still Fl. 0,5 l 5.50 €
 Fl. 0,75 l 8.50 €
Tafelwasser 0,5 l 3.50 €
       mit oder ohne Sprudel 1 l 6.00 €

Coca Cola 1,2,3,5,6 0,5 l 5.00 €
Coca Cola Zero 1,2,3,5,6 0,5 l 5.00 €

Fanta 1,2,5,6  / Sprite 1,2,5 0,5 l 5.00 €

Orangensaft 0,2 l 3.00 €
Apfelsaft 0,2 l 3.00 €

Apfelsaft-Schorle 0,5 l 4.50 €
Johannisbeersaft-Schorle 0,5 l 4.50 €
Rhabarbersaft-Schorle 0,5 l 4.50 € 

Bitter Lemon 2,4,5,6 Fl. 0,2 l 4.00 €
Tonic Water 4,5 Fl. 0,2 l 4.00 €
Ginger Ale 2,4,5,6 Fl. 0,2 l 4.00 €

Heißgetränke
Haferl Kaff ee  - Americano 3 4.00 €
Espresso 3 3.50 €
Doppelter Espresso 3 5.50 €
Cappuccino 3 5.00 €
Haferl Tee 3  – verschiedene Sorten 4.00 €

Spirituosen
Anger‘s Augustiner Tropfen 4 cl 6.00 € 
Obstler 4 cl 6.00 €
Williamsbirne  / Himbeergeist 4 cl 6.50 €
Grappa 4 cl 6.00 €
Ramazzotti 2,5  / Jägermeister 2,5 4 cl 6.00 €
Wodka / Gin 4 cl 6.00 € 
Sambucca 4 cl 6.00 € 
Baileys 6,9 4 cl 6.50 € 

1) Konservierungsstoff ,  2) Farbstoff ,  3) Koff ein/Teein,  4) Chinin,  5) Süßungsmittel,
6)  Antioxidationsmittel,  7) Geschmacksverstärker,  8) Phenylalaninquelle,  9) Stabilisator

Unsere Augustiner Gläser und Krüge können Sie gern 
käufl ich erwerben. Werfen Sie einen Blick 
in unsere Merchandising-Vitrine. 
Oder fragen Sie bitte beim Personal.
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